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MERCREDI

LUNDI

Menu véqétarien

Betteraves et mais
Gratin de pates au fromage

Vache qui rit BIO
Flan vanille

_\’\
JEUDI A,

Macédoine mayonnaise

Emincée de poulet BIO au
citron
Petit pois

Fourme d’Ambert AOP
Fruit de saison BIO

www.elite-restauration.fr

MARDI

Paté de campagne
Paupiette de dinde sauce
forestiere

Haricots verts

Petit suisse sucré
Fruit BIO

VENDREDI
Céleri rémoulade

Beignet de calamar
Gratin de chou fleur

Chanteneige BIO
Purée de pomme HVE
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